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Massenbilanz Griingutsammliung

Tab. 1: Anzahl der Anlagen und ihre Struktur der im Jahr 2008
inspizierten Anlagen

Anzahl Anlagen % Anteile Verarbeitete | % Anteile
Tonnen

Halle und Boxen 10 5.8% 97'304 e
Feldrand 47 40'756
Platzkompostierung 82 310'066
Vergarung 16 196'878
Co-Vergarung 17 I 24'862
Total Anlagen 669'866
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Anwendung von Kompost und Gargut

Die Tendenzist steigend:

* Die Qualitat (und damit das Image) steigt
dank Anstrengungen der Branche (ARGE)

* Die Bodenverbesserung dank Kompost und
Gargut gewinnt wieder an Gewicht

* Die DUngerpreise steigen

Das Potenzial
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10%

Quelle: BAFU (2004)




Die Gesetze bei Abfallverwertung

Bei der Verwertung von Abfallen > 100 t/a greift das Gesetz ein:
TVA

» Bauliche Anforderungen (Schutzzonen, Abwasser; Art. 43)

» Betiieb (Gewicht, Abbaubarkeit, Analyse; Art. 44)

« Uberwachung (Kontrolle; Art.45)

ChemRRV (Anhang 2.6)

» Grenzwerte (Schadstoffgehalte, Fremdstoffe)
* Ruckverfolgbarkeit

» Ausbringung

Die Gesetze bei Abfallverwertung (2)
VTNP

* Definition Speiseabfalle; Verwertung in Kompost- und
Biogasanlagen

DaVv
+ Definition Hofdlinger (< 20% Stoffe nicht landw. Herkunft; Art.5.2a)
« Abnahme (Gebrauch, Abnehmerverzeichnis; Art 24a +b)

* Diingerliste

DiBYV (Anhang 1 Teil 6)

* Anforderungen Hof- und Recydingdiinger
(Typenbestimmende Anteile)
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Hygieneanforderungen

FAC-Ordner 1995

* Die Gehalte an Human-, Tier- und Pflanzenpathogenen und
schadlingen sowie an keimféhigen Pflanzenteilen und Samen missen
unbedenklich sein

* Die Vorgaben sind auf die Kompostierung beschrank:
- mind. 3 Wochen > 55 °C oder
- mind. 1 Woche >65°C

VTNP und TSV

* Inlandische Speisereste aus Restaurants, Catering und (Gross-)
Kichen vor oder wahrend Vergarung oder Kompostierung:
Hitzebehandlung wahrend mind. einer Stunde mit einer
Kerntemperatur von 70 °C (H6chstteilchengrésse 12 mm; Anhang 4,
Ziff 343).

Alternativ ist eine themophile Vergamng bei 53 °C und mind. 24h
HRT zul&ssig (Anh.4 Zff.344)




Hygieneanforderungen (2)

VTNP

» Vorschriften zur Verwertung in Biogas- oder Kompostanlagen von
Speiseabfillen aus privaten Hauhaltenin &ffentlicher
Griingutsammlung sind gestrichen worden (Art. 2 Abs 2bis)

= z.Z. kbnnen Speisereste in Griingutabfallen mesophil vergoren
werden

Hygieneanforderungen (3)

Konkretes Gefdhrdungsbeispiel :
Salam mit Milzbranderregern wird von Touristen als Mitbringsel
in die Schweiz gebracht
Teil der Salami landet im Griinabfall, weil Speisereste von der
Gemeinde und vom Verwerter zugelassen sind.
Kommunaler Griinabfall wird in eine landwirtschaftliche Co-
Vergérung gebracht.
In der Co-Vergdrung vermehrt sich der Erreger, weil die
Tenmperatur von knapp 40 C die Vermehrung férdert
Gérgut wird ausgebracht, die Erreger entwickeln Sporen.
Sporen werden von Tieren und Menschen aufgenommen via
Futtermittel oder Genise.
Im Darm entwickeln die Sporen wieder Erreger.
Mensch oder Tier erkranken an Mizbrand.




Hygieneanforderungen (4)

Aber es besteht indirekt eine Einschrankung:

* Grundsatz VTNP: Wer TNP entsorgt muss sicherstellen, dass
keine Krankheitserreger verbreitet werden.... (Art.8a)

Revision der DUBV per 1.1.09: ,Die Herstellung oder
Verwendung von Gargut und Kompost muss gewéhreisten,

dass keine unerwiinschten Organismen verbreitet werden“
(pathogene und austrebsféhige Keime)

Humanpathogene

Tierpathogene

Pasteurisierung

Pflanzenpathogene

Technische Kompostierung
Thermophile Vergarung

Hygienisiert




Virus 15°c 20°C /35“0 40°C 45°C 50°C /55"0

Swine 9 weeks 2 weeks [| >24 hours\ >24 hours n.d. >2%2 hou 1 hour

influenza

Porcine >40 weeks | >40 weel 21 week || 9weeks | >19days | 5 day: 8 days

parvovirus

Virus diarrhoe 3 weeks 3 days 3 hours 50 min. 20 min. 5 ming 5 min.

IBR >4 weeks 2 day 24 hours | |3 hours

Aujeszky’'s 15 weeks 2 week 5 hours 2 hours 45 min. 20 mip. | 10 min.

disease

Foot-and- >14 weeks | 2 weeks 24 hours | 10 hours 5 hours 1hou 1hour

mouth disease

in pig

Classical swine| >6 weeks 2 weeks 4 hours >3 hours | >3 hours |instant instant

fever

TGE >8weeks | 2weeks [\24 houy >5hours | 2% hours | 1hour \| 30 miry
BIOGAS

Gleiches gilt fir Pflanzenpathogene und Keime

% Abbau (7d) von
Samen/Keime

o
ai
’I
g
g
z

Blackensamen  Tomatensamen Kohlhé&rnie

Quelle: Fuchs & Engeli




Geringe Mengen an Gemuseabfallen

Kein Problem —

aberes nutzt das Potenzial nicht

Systematische Sammlung von Kiichenabfallen

BeiTur zuTir Sammlung ist
Trennung flr Hygienisierung bei
mesophiler Vergarung notig




Trennung ist schwierig
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Trennung unméglich —kénnte nur
handisch erfolgen !

= Hygienisierung des gesamten Quele: Kompogas
Abfalls

Was sind die Wahimoglichkeiten der Gemeinde?

Verbot Kichenabfall m Grlin izumengen
2 negative Energiebilanz in der KVA-"- T*guchter Abfall)
=> Stoffkreislauf nicht geschlossen '

= Feldrand- oder Mietenkompostier-ur;g oder mesophile
Vergarung weiter moéglich, aber wenig Gas produktion

Klchenabfille dem Griingut getrennt zugeben
=>» Stoffkreislauf geschlossen
= Mihsame Trennung
=>» Hygienisierung

= Zusatzliche Biogasproduktion in mesophiler
(landwirtschaftlicher) Vergérung
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Was sind die Wahimoglichkeiten der

Gemeinde ? (2)

=> Stoffkreislauf geschlossen
= Keine Trennung der Speiseabfélle
= Hygienisierung wahrend thermophiler Vergémng

=>» Viel Biogas in themophiler (gewerblicher) Vergarung
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arthur.wellinger@novaenergie.ch

11



